
 

 

  

PAMA PARSI MACCHINE S.R.L. ­ Attrezzature per laboratori pasta fresca 
Via Maremmana III, Km3 ­ 00030 San Cesareo (Roma) ITALY Tel. +39 06 9587205/9570662 Fax +39 06 9588550 
chi siamo | prodotti: tipologia, chiavi in mano: 10Kg, 25Kg, 50Kg, 100Kg, i formati di pasta, gli impianti, cataloghi

servizi | usato | contattaci | dove siamo

 

 
Macchina per cappelletti e agnolotti ad 1 punzone ­  con uno stampo doppio
alternato per cappelletto/agnolotto PN02 ­ prod/h kg 20 c.  ­ possibilità di
cambiare gli stampi per produrre altri formati (escluso tortellone) ­ macchina in
acciaio inox 

conforme alle normative CE  

 
dimensioni bxpxh mm  600 x 600 x 1400 h 
peso kg  204 c. 
prod/h kg  20 c. 
larghezza sfoglia mm  80 
potenza KW 0,76 
alimentazione volt  220/380­3F 

Macchina per cappelletti e agnolotti a 2 punzoni  ­ con uno stampo doppio
alternato formato cappelletto/agnolotto PN02 ­ prod/h kg 50 c.  ­ possibilità di
cambiare gli stampi per produrre altri formati  ­ ripieno ed avanzamento della
sfoglia regolabili con macchina in movimento  ­ completa di tagliascarti  ­
macchina in acciaio inox 
conforme alle normative CE  

 
dimensioni bxpxh mm  600 x 700 x 1400 h 
peso kg 270 c. 
prod/h kg 50 c. 
larghezza sfoglia mm  132 
potenza KW 1,2 
alimentazione volt  220/380­3F 

Macchina per cappelletti e agnolotti a 4 puzoni  ­ con uno stampo doppio
alternato formato cappelletto/agnolotto PN02 ­ prod/h kg 80 c.  ­ possibilità di
cambiare gli stampi per produrre altri formati  ­ ripieno ed avanzamento della
sfoglia regolabili con macchina in movimento ­ completa di tagliascarti macchina
in acciaio inox 

conforme alle normative CE  

 
dimensioni bxpxh mm  860 x 860 x 1585 h 
peso kg  350 c. 
prod/h kg  80 c. 
larghezza sfoglia mm  262 
potenza KW 2,6 
alimentazione volt  220/380­3F 

 

 
Muovendo semplicemente la leva si potranno produrre cappelletti oppure
agnolotti a mezza luna. 

Brevettato. 
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LINKS

 

http://www.pamaroma.it/index.html
http://www.pamaroma.it/presseperpastafresca.htm
http://www.pamaroma.it/raviolatriciperpastafresca.htm
http://www.pamaroma.it/macchinepercappelletti.htm
http://www.pamaroma.it/laminatoiperpastafresca.htm
http://www.pamaroma.it/macchinepergnocchi.htm
http://www.pamaroma.it/pastorizzatoriperpastafresca.htm
http://www.pamaroma.it/taglierineperpastafresca.htm
http://www.pamaroma.it/macchineperorecchiette.htm
http://www.pamaroma.it/macchinepercannelloni.htm
http://www.pamaroma.it/macchinespecialiperpastafresca.htm
http://www.pamaroma.it/trabatti-essiccatoi-sterilizzatori_perpastafresca.htm
http://www.pamaroma.it/confezionatriciperpastafresca.htm
http://www.pamaroma.it/macchineristorazioneperpastafresca.htm
http://www.pamaroma.it/forni_rational.htm
http://www.pamaroma.it/accessoriperpastafresca.htm
http://www.pamaroma.it/sottovuoto.htm
http://www.pamaroma.it/filmatimacchineperpasta.htm
http://www.pamaroma.it/novita.htm
http://www.pamaroma.it/newslettermacchinepastafresca.htm
http://www.pamaroma.it/links.htm
http://www.pamaroma.it/macchinepercappelletti.htm#
http://www.pamaroma.it/macchinepercappelletti.htm#


 

 

  

PAMA PARSI MACCHINE S.R.L. ­ Attrezzature per laboratori pasta fresca 
Via Maremmana III, Km3 ­ 00030 San Cesareo (Roma) ITALY Tel. +39 06 9587205/9570662 Fax +39 06 9588550 
chi siamo | prodotti: tipologia, chiavi in mano: 10Kg, 25Kg, 50Kg, 100Kg, i formati di pasta, gli impianti, cataloghi

servizi | usato | contattaci | dove siamo

 

 
Macchina per cappelletti e agnolotti ad 1 punzone ­  con uno stampo doppio
alternato per cappelletto/agnolotto PN02 ­ prod/h kg 20 c.  ­ possibilità di
cambiare gli stampi per produrre altri formati (escluso tortellone) ­ macchina in
acciaio inox 
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prod/h kg  20 c. 
larghezza sfoglia mm  80 
potenza KW 0,76 
alimentazione volt  220/380­3F 

Macchina per cappelletti e agnolotti a 2 punzoni  ­ con uno stampo doppio
alternato formato cappelletto/agnolotto PN02 ­ prod/h kg 50 c.  ­ possibilità di
cambiare gli stampi per produrre altri formati  ­ ripieno ed avanzamento della
sfoglia regolabili con macchina in movimento  ­ completa di tagliascarti  ­
macchina in acciaio inox 
conforme alle normative CE  

 
dimensioni bxpxh mm  600 x 700 x 1400 h 
peso kg 270 c. 
prod/h kg 50 c. 
larghezza sfoglia mm  132 
potenza KW 1,2 
alimentazione volt  220/380­3F 

Macchina per cappelletti e agnolotti a 4 puzoni  ­ con uno stampo doppio
alternato formato cappelletto/agnolotto PN02 ­ prod/h kg 80 c.  ­ possibilità di
cambiare gli stampi per produrre altri formati  ­ ripieno ed avanzamento della
sfoglia regolabili con macchina in movimento ­ completa di tagliascarti macchina
in acciaio inox 

conforme alle normative CE  

 
dimensioni bxpxh mm  860 x 860 x 1585 h 
peso kg  350 c. 
prod/h kg  80 c. 
larghezza sfoglia mm  262 
potenza KW 2,6 
alimentazione volt  220/380­3F 

 

 
Muovendo semplicemente la leva si potranno produrre cappelletti oppure
agnolotti a mezza luna. 

Brevettato. 
 
 
 
 

 
PRESSE AUTOMATICHE 

RAVIOLATRICI 
AUTOMATICHE 

MACCHINE CAPPELLETTI 
ED AGNOLOTTI 

LAMINATOI

 

MACCHINE GNOCCATRICI

 

PASTORIZZATORI

 

TAGLIERINE DA BANCO

 

MACCHINE ORECCHIETTE

MACCHINE CANNELLONI

 

MACCHINE SPECIALI

 

TRABATTI, ESSICCATOI, 
STERILIZZATORI  

CONFEZIONATRICI

 

MACCHINE 
RISTORAZIONE 

FORNI

 

ACCESSORI PER 
LABORATORI 

IL SOTTOVUOTO

 

FILMATI MACCHINE

 

PER PASTA 

NOVITÀ

 

NEWSLETTER

 

LINKS

 

http://www.addthis.com/bookmark.php?v=20
http://www.pamaroma.it/pamaromamacchineperpastafresca.htm
http://www.pamaroma.it/macchinariperpastafresca.htm
http://www.pamaroma.it/10kgperpastafresca.htm
http://www.pamaroma.it/25kgperpastafresca.htm
http://www.pamaroma.it/50kgperpastafresca.htm
http://www.pamaroma.it/100kgperpastafresca.htm
http://www.pamaroma.it/formatiperpastafresca.htm
http://www.pamaroma.it/impiantiperpastafresca.htm
http://www.pamaroma.it/cataloghiperpastafresca.htm
http://www.pamaroma.it/assistenzaperpastafresca.htm
http://www.pamaroma.it/macchineusateperpastafresca.htm
http://www.pamaroma.it/infoperpastafresca.htm
http://www.pamaroma.it/dovesiamo.htm

